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Lorem ipsum dolor sit amet, consectetuer adipiscing elit, sed 
diam nonummy nibh euismod tincidunt ut laoreet dolore 
magna aliquam erat volutpat. Ut wisi enim ad minim veniam, 
quis nostrud exerci tation ullamcorper suscipit lobortis nisl ut 
aliquip ex ea commodo consequat. Duis autem vel Lorem 
ipsum dolor sit amet, consectetuer adipiscing elit, sed diam 
nonummy nibh euismod tincidunt ut laoreet dolore magna 

aliquam erat volutpat.



Lorem ipsum dolor sit amet, consectetuer adipiscing elit, sed 
diam nonummy nibh euismod tincidunt ut laoreet dolore 
magna aliquam erat volutpat. Ut wisi enim ad minim veniam, 
quis nostrud exerci tation ullamcorper suscipit lobortis nisl ut 
aliquip ex ea commodo consequat. Duis autem vel Lorem 
ipsum dolor sit amet, consectetuer adipiscing elit, sed diam 
nonummy nibh euismod tincidunt ut laoreet dolore magna 

aliquam erat volutpat.



Món khai vị cho bữa tiệc
không những cần có �ược sự kết hợp hài hòa 

trong hương vị, trong cấu trúc món ăn, mà còn 
phải thật sự hấp dẫn �ể có thể khéo léo kích thích 

vị giác của từng thực khách và �ể lại một màn 
dạo �ầu ấn tượng cho buổi tiệc.

KHAI VỊ
APPETIZER

Gỏi cá mai Phan Thiết
trộn dâu tây Đà Lạt

& xốt chanh dây mắm nhĩ

Phan Thiet fish salad
with Da Lat strawberries
& passion fruit fish sauce

K01

249.000 VNĐ

Chả giò Cua Cà Mau & Bơ sáp Đà Lạt
xốt mắm nhĩ chanh dây

Ca Mau crab spring rolls & Da Lat avocado
with passion fruit fish sauce

K02

249.000 VNĐ

(Giá ghi trong menu chưa bao gồm 10% VAT)(Prices listed on the menu do not include 10% VAT)



Món khai vị cho bữa tiệc
không những cần có �ược sự kết hợp hài hòa 

trong hương vị, trong cấu trúc món ăn, mà còn 
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KHAI VỊ
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Gỏi cá mai Phan Thiết
trộn dâu tây Đà Lạt
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K02

249.000 VNĐ

(Giá ghi trong menu chưa bao gồm 10% VAT)(Prices listed on the menu do not include 10% VAT)



Súp nghêu biển Phan Thiết 
nấu lá é & măng tây Đà Lạt

Phan Thiet sea clam soup with *la é*
(lemon basil) and Da Lat asparagus

S03

249.000 VNĐ

Món khai vị cho bữa tiệc
không những cần có �ược sự kết hợp hài hòa

trong hương vị, trong cấu trúc món ăn, mà còn 
phải thật sự hấp dẫn �ể có thể khéo léo

kích thích vị giác của từng thực khách
và �ể lại một màn dạo �ầu ấn tượng

cho buổi tiệc.

MÓN SÚP
SOUPS

Súp kem khoai tây Đà Lạt
nấu gan cua biển & tôm hùm Mũi Né

Dalat potato cream soup cooked
with sea crab liver and Mui Ne lobster

S01

249.000 VNĐ Súp Cua Lột Mũi Né
nấu Kem Nấm Mối & Bông Atiso Đà Lạt

Mui Ne Soft-Shell Crab Soup
with Morel Mushroom Cream & Da Lat Artichoke

S02

249.000 VNĐ

(Giá ghi trong menu chưa bao gồm 10% VAT)(Prices listed on the menu do not include 10% VAT)
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with Morel Mushroom Cream & Da Lat Artichoke

S02

249.000 VNĐ

(Giá ghi trong menu chưa bao gồm 10% VAT)(Prices listed on the menu do not include 10% VAT)



Tinh hoa hải sản tươi ngon hòa quyện cùng nguyên liệu 
�ặc trưng từ khắp vùng miền Việt Nam, �ược chế biến 

sáng tạo �ể mang �ến trải nghiệm ẩm thực
tinh tế và trọn vẹn hương vị.

MÓN CHÍNH
MAIN COURSE

Tôm hùm bông Mũi Né sốt bơ tỏi
kết hợp khoai lang mật Đà Lạt nướng phô mai

Mui Ne lobster with garlic butter sauce served with 
roasted sweet potatoes from Da Lat and cheese.

C01

249.000 VNĐ

Cá mú �ỏ Phú Quý hấp xì dầu kết hợp 
nấm �ông cô tươi & ớt chuông Đà Lạt

Phu Quy red grouper steamed with soy sauce, accompanied 
by fresh shiitake mushrooms and Da Lat bell peppers

C02

249.000 VNĐ

(Giá ghi trong menu chưa bao gồm 10% VAT)(Prices listed on the menu do not include 10% VAT)



Tinh hoa hải sản tươi ngon hòa quyện cùng nguyên liệu 
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(Giá ghi trong menu chưa bao gồm 10% VAT)(Prices listed on the menu do not include 10% VAT)



Cua Huỳnh Đế hấp nước dừa chấm muối tiêu chanh
kết hợp salad búp cải tím & dâu Đà Lạt

Steamed Huynh De crab with coconut water,
served with a dipping sauce of salt,

pepper, and lime, accompanied by a salad of purple 
cabbage and Đà Lạt strawberries.

C03

249.000 VNĐ

Cua Lột Chiên Giòn
Xốt Chanh Dây Mắm Nhĩ Phan Thiết & Salad Dâu Tây

Crispy Soft-Shell Crab with Passion Fruit Sauce,
Phan Thiet Fermented Fish Sauce & Strawberry Salad

C04

249.000 VNĐ

(Giá ghi trong menu chưa bao gồm 10% VAT)(Prices listed on the menu do not include 10% VAT)

Cua Cà Mau Đút Lò Phô Mai
Cam & Khoai Tây Đà Lạt Đút Lò

Ca Mau Crab Baked with Orange 
Cheese & Dalat Potatoes Baked

C05

249.000 VNĐ



Cua Huỳnh Đế hấp nước dừa chấm muối tiêu chanh
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249.000 VNĐ

(Giá ghi trong menu chưa bao gồm 10% VAT)(Prices listed on the menu do not include 10% VAT)

Cua Cà Mau Đút Lò Phô Mai
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Cheese & Dalat Potatoes Baked
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249.000 VNĐ



Gà nướng lu dùng
với Cơm Lam Tây Bắc

Grilled chicken served
with Northwest sticky rice.

C08

249.000 VNĐ

(Prices listed on the menu do not include 10% VAT) (Giá ghi trong menu chưa bao gồm 10% VAT)

Mì Ý Sốt Cua Biển Phan Thiết
& Nấm Đông Cô Đà Lạt Mùi Ngò Tây

Pasta with Phan Thiet Crab Sauce & Da Lat Shiitake Mushrooms with Cilantro

C06

249.000 VNĐ

Cơm chiên Cua Phan Thiết
trộn trái bơ sáp & hạt macca Đà Lạt

Phan Thiet crab fried rice mixed with creamy avocado & Da Lat macadamia nuts

C07

249.000 VNĐ



Gà nướng lu dùng
với Cơm Lam Tây Bắc

Grilled chicken served
with Northwest sticky rice.

C08

249.000 VNĐ

(Prices listed on the menu do not include 10% VAT) (Giá ghi trong menu chưa bao gồm 10% VAT)
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249.000 VNĐ



Lẩu thả Mũi Né
phiên bản cao nguyên

(Dùng kèm rau rừng Đà Lạt)

Mui Ne-style hot pot Highland version
(Served with wild greens from Da Lat)

L01

249.000 VNĐ

Lẩu cá tầm Đà Lạt
nấu măng chua & hải sản Phan Thiết

Da Lat sturgeon hotpot
with sour bamboo shoots

& seafood from Phan Thiet

L02

249.000 VNĐ

Tinh hoa hải sản tươi ngon
hòa quyện cùng nguyên liệu �ặc trưng

từ khắp vùng miền Việt Nam.

LẨU

(Giá ghi trong menu chưa bao gồm 10% VAT)(Prices listed on the menu do not include 10% VAT)

HOT POT
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A : Số 1 Võ Nguyên Giáp, Phường Phú Thủy, Mũi Né, Tỉnh Lâm Đồng
T  :  (+84) 916 968 968
F  :  Summer Ocean - Seafood & Asian Cuisine Restaurant
E  :  summerocean1512@gmail.com
W : www.summerocean.vn

SUMMER OCEAN - SEADFOOD & ASIAN CUISINE RESTAURANT


